
Opdrachten voor de Nederlandse finale Bocuse d’Or  2011 

Visgerecht
Tongschar 700 gram
Scheermessen 
Oesters 

Drie garnituren

Vleesgerecht
Varkensribstuk
Varkensnek
Varkenswang

Drie garnituren 

Van zowel het vis- als het vleesgerecht dienen 6 porties te worden bereid en 
gepresenteerd  op borden. 

De organisatie levert de vis en het vlees. Alle overige ingrediënten moeten door 
de deelnemer zelf worden meegebracht. 


